
忠生市民センター　料理講習室備品一覧

※数量は忠生市民センターへお問い合わせください。

丸イス

食事用テーブル

食事用イス

傘たて 12人用

冷蔵庫 ４２６ℓ（冷蔵・冷凍・野菜室）
炊飯器（１升炊き）
オーブントースター
オーブンレンジ
アルミ寸胴鍋　 ２４ｃｍ×Ｈ２３ｃｍ
ガラス蓋付両手鍋　 ２４ｃｍ　
雪平鍋　 ２２ｃｍ
中華鍋（両手） ３３cm
しゅう酸両手鍋 ３６ｃｍ
卵焼き用フライパン １３×１８cm
フライパン　 ２８ｃｍ
深型フライパン　 ２０ｃｍ
フライパンふた ２８ｃｍサイズ用
蒸し器 ２６cm
中華セイロ　 ２４ｃｍ
ヤカン 1.8L
ヤカン ４．４Ｌ（沸かし容量３．８Ｌ）
落し蓋
包丁
果物ナイフ
キッチンばさみ
包丁研ぎ
まな板 白
まな板 木
ピーラー
缶切り
フードプロセッサー
ミキサー
おろしがね
すり鉢 大・小　各１
すりこぎ（大）
すりこぎ（小）
ハンドミキサー
ボウル（大） ３０cm
ボウル（中） ２７cm
ボウル（小） ２１cm
ボウル（耐熱） PYREX
ゴムべら
あわ立て器
菜箸
木べら
しゃもじ
デジタルキッチンスケール
計量スプーン
計量カップ（コップ型透明）
計量カップ（コップ型銀）
ライスメジャー（無洗米） 緑色・約171ｍL
ライスメジャー（普通米） 透明・約180ｍL
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３口ガスコンロ・オーブン
スポンジ・網スポンジ・ミニタワシ・ステンレスタワシ
ゴミ入れ
ヤシノミ洗剤・ハンドソープ
カネヨンレモン・アルコール除菌



忠生市民センター　料理講習室備品一覧

※数量は忠生市民センターへお問い合わせください。

品　　　目

お盆
水切りカゴ
おたま（銀）
おたま（黒）
あくとり
フライ返し
トング
スケッパー
粉ふるい
鍋敷
めん棒 ６０cm
めん棒 ４５cm
ざる（大） ２５cm
ざる（中） ２２.５cm
ざる（小） ２０cm
バットあみ
バット
お箸
箸置き（花）
箸置き（瓢箪）
箸置き（白）
ナイフ
フォーク
スプーン
ヒメフォーク
ティースプーン
アイスクリームスプーン
グラタン・パウンド型耐熱皿
洋皿（大）
洋皿（中）
洋皿（小）
深型洋皿（大）
深型洋皿（小）
カレー皿
ココット
スープ皿
茶碗蒸し用
お茶碗 湯のみ（白）と同じ柄
お椀
和・丸皿（黒・小）
和・丸皿（小花柄・小）
和・丸皿（黒・中）
和・丸皿（小花柄・中）
和・丸皿（黒・大）
和・丸皿（小花柄・大）
和・角皿（黒）
和・角皿（小花柄）
和・小鉢（黒）
和・小鉢（小花柄）
どんぶり
グラタン皿（茶色）
ガラスコップ
コーヒーカップ
ソーサー
湯のみ（青）
湯のみ（白） お茶碗と同じ柄
湯のみ（緑）
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