
　町
田産グルメを堪能しよう！

地場農産物を使った料理をはじめ、
町田市ゆかりのご当地グルメを紹介します。

地元の魅力の詰まった「ごちそう」を店で味わってみてください。
※新型コロナウイルス感染症の感染拡大防止の観点から営業日や営業時間が変更されている場合があります。
　最新情報は事前に各店舗に直接、お問い合わせ下さい。

ご当地 美食探訪
町田市成瀬2-15-4
042-732-9070
10：00～17：00
無休

やさいのナイトウ隣のジューススタンド「66 
kitchen」では、八百屋ならではのジュースや
スープが楽しめる。「町田シルクメロンスムー
ジー」は芳醇な香りと甘さを凝縮。「独逸屋コ
ラボスープ」は独逸屋の名品と細野農園の町
田産ほうれん草のニョッキで野菜の新たな可
能性を発見する逸品だ。

産直野菜で作る栄養満点スムージー

やさいのナイトウ 66 kitchen

町田シルクメロンスムージー　400円（税込）
独逸屋コラボスープ　350円（税込） 専務の若月さん

季節毎に新商品を
用意しています

スペシャル ベジフルカレー 1,650円（税込）
（セルフでとり分けるサラダとおかわりが

できる野菜のおかずがついています）
肉なしカレーのオーダーも OK

旬の町田産

野菜たっぷり！町田市原町田3-1-4 町田ターミナルビル2F
080-6888-0831
11：30～15：30（火曜～日曜）
18：00～21：00（金曜・土曜）
月曜定休（祝日の場合は営業、
振休はなし）材料が無くなり
次第終了となる場合があります。

体の中から元気になるカレー

ベジフルスパイス

ラーメン職人だったオーナーの野津理恵さん
が体の中から元気になってもらおうと、たど
りついたのがカレーだった。町田産の旬の野
菜などが12～15種類入った自慢のスペシャ
ルベジフルカレーは水やお米にもこだわり、
サラダやおかずもついて女性に大人気だ。

町田市原町田4-16-16
042-721-3535
11：30～14：00
17：00～23：00
日曜定休

天もり 1,800円（税込）
プラス400円で海老天1本追加OK手打ちそばとサクサク天ぷらが絶品

蕎麦 はるき

町田産野菜のサクサク天ぷらと北海道十勝産
のそば粉を使った手打ちそばが人気の名店。
日本酒にもこだわる店主の瀬田さんがおすす
めするお酒に締めのそばはまさに至福のひと
時。週末の金・土曜は十割そばも提供。テイ
クアウトメニューも用意されている。

店主の瀬田さん

そば打ちの教室も
開催しています

町田市下小山田町3267
042-797-1616
10：00～16：00（売店）
土曜・日曜・祝祭日休館 蓮（REN）～ハスの実ケーキ～ １個250円（税込）と手作りジャム

町田の蓮の実をつかった上品なケーキ

町田市大
お お

賀
が

藕
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館
か ん

障がい者の支援事業を行っている下小山田に
ある町田市大賀藕絲館。ここでは小山田の蓮
田で採れた蓮の実からペーストを作り、町
田産の卵を使って、しっとり深みのある「蓮
REN ～ハスの実ケーキ～」が人気。ほかにも
ジャムやシフォンケーキ、手芸品なども販売
されている。

施設長の清水さん

夏のきれいな蓮田を
見に来てください

柚子胡椒つけ麺　並 800円　中 900円　大 950円（すべて税込）

町田市相原町3155-7
042-782-5390
11：30～20：30
月曜定休
https://musashidou.favy.jp/

豊富なメニューに目移りしちゃう

らーめん武蔵堂 大戸本店

とんこつとトリガラの“二刀流”による王道か
ら創作麺まで豊富なメニューから選べる。「柚
子胡椒つけ麺」は、町田産柚子と井上麹店の
麹を使った柚子胡椒をスープにブレンド。す
する度に口いっぱいに柚子の香りが広がり、
〆のご飯まで箸が止まらない。

主人の山城さん

愛情たっぷりで作っています
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