
地場農産物を使った料理をはじめ、
町田市ゆかりのご当地グルメを紹介します。

地元の魅力の詰まった「ごちそう」を店で味わってみてください。

 町
田産グルメを堪能しよう！

ご当地 美食探訪

ぜひお試しを！
町田市中町1-2-3 新光中町ビル4Ｆ
042-851-7779
16：00～24：00
※予約注文は11：00ごろから受付け
1日20箱限定販売
https://kushiage-wagaya-machida.gorp.jp/

市内小野路町の萩野養鶏場の赤い鶏卵を使用
し、「鰹の一番だし」を存分に含ませた出汁
巻き玉子。これを玄米由来のプレミアムオイ
ル「米油」で揚げることで出汁と玉子の旨味
を衣に封じ込めた。特製「塩だしマヨネーズ」
が決め手のプレミアムサンドだ。

市内養鶏所の赤い鶏卵を使用

串揚げ・創作料理
和が家  町田店

出汁巻き揚げサンド 6個入り　800円（税込） 水嶋マネージャー

町田市小山町766-6
042-794-8523
12：00～19：00（平日）
10：00～19：00（土・日曜・祝日）
木曜定休
https://www.crepeann-machida.com/

さまざまなフルーツやアイス、トッピングを
組み合わせると約150種のバリエーションが
楽しめる。秋の新商品は、自家製生クリーム
がたっぷり味わえる「町田産メロン生クリー
ム」。NPO法人プラナスを利用する知的障が
い者も出荷に携わる町田産のメロンだ。

町田産メロンを使う新商品

クレープアン 町田小山店

町田産シルクメロン生クリーム　700円（税込）

町田市原町田3-2-9
042-724-3111（代表）
10：30～19：30（予約受付）
11：30～14：00／
17：30～19：30（商品お渡し時間）
https://rembrandt-group.com/machida

本格派です！

五重塔バーガー　1,200円（税込）　　ガーリックシュリンプバーガー　900円（税込）

町田発祥のハンバーガーを提供

レンブラントホテル東京町田

2020年に50周年を迎えた「ドムドムバー
ガー」は、町田発祥のハンバーガーショップ。
レンブラントホテルとのコラボが実現し、期
間限定でテイクアウト販売している。手軽さ
を取り入れながらシェフの技術を駆使し、高
級感ある本格的な味になっている。

料理長の平原さん

町田市成瀬台2-16-2
042-725-2231
10：00～19：00
月曜定休
http://www.kreutzer.gr.jp/

特別な大豆で作っています！

トーフハム 200g　562円（税込）

研究5年 辿り着いた豆腐100％ハム

手づくりハム・ソーセージの専門店
クロイツェル
ドイツ製法の手づくりハム・ソーセージが常
時40種以上並び、近隣住民が足しげく通う。
人気商品の「トーフハム」は、町田の豆腐屋

「いくた食品」の豆腐を、ドイツ仕込みの独
自ブレンドチップでスモークした。ヘルシー
なのに「肉」の味の新感覚！

マスターの吉岡さん

町田市南町田5-4-10 ALIVE
042-850-6889
11：00～17：00（当面）
不定休
http://www.6889cafe.com/

“帰ってきた”南町田の人気のベジカフェ。オ
リエンタル情緒あふれる店内で健康を意識し
たオリジナルベジフードが味わえる。厳選さ
れた地元野菜や大豆、玄米を取り入れた創作
料理はおいしい上に健康に良いと評判。週替
りメニューやテイクアウトも。

ノンベジにも人気のベジカフェ

original vege food
6889cafe

一人で切り盛り！

バターナッツカボチャのポタージュ　540円（税込）　 青ナスとオクラのマーボー丼　1,080円（税込） 代表の友井歩美さん
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