
　
「
10
年
前
に
町
田
に
引
っ
越
し
て
き
て
、

町
田
産
の
野
菜
が
す
っ
ご
く
お
い
し
く
て

驚
い
た
ん
で
す
！
」
と
話
す
吉
岡
さ
ん
。

ま
ち
☆
ベ
ジ
を
毎
日
食
べ
る
う
ち
に
、
野

菜
を
作
っ
て
い
る
人
に
も
興
味
が
湧
き
、

つ
い
に
は
町
田
市
農
業
研
修
（
本
誌
ｐ
７

参
照
）
で
本
格
的
に
農
業
を
学
ぶ
こ
と
に
。

　
「
し
っ
か
り
指
導
し
て
く
だ
さ
っ
た
お
か

げ
で
素
人
の
私
で
も
野
菜
が
作
れ
た
ん
で

す
。
し
か
も
、
新
鮮
で
お
い
し
い
。
す
っ

か
り
農
業
に
ハ
マ
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
！
」

　
研
修
終
了
当
時
は
看
護
師
と
し
て
福
祉

の
仕
事
を
し
て
い
た
吉
岡
さ
ん
で
し
た
が
、

介
護
の
現
場
で
改
め
て
「
お
い
し
く
食
べ

て
い
き
い
き
生
き
る
」
と
い
う
こ
と
が
大

切
だ
と
感
じ
る
よ
う
に
な
り
、
思
い
切
っ

て
「
野
菜
を
作
る
人
」
へ
シ
フ
ト
チ
ェ
ン

ジ
す
る
決
心
を
し
ま
し
た
。
小
野
路
町
の

竹
チ
ッ
プ（
本
誌
ｐ
２
参
照
）
を
発
酵
さ
せ

て
堆
肥
に
す
る
な
ど
、
試
行
錯
誤
し
な
が

ら
お
い
し
い
野
菜
作
り
に
意
欲
的
で
す
。

　
「
お
客
さ
ん
に
『
こ
の
前
買
っ
た
の
、
お

い
し
か
っ
た
わ
よ
』
っ
て
言
っ
て
も
ら
え

る
と
す
ご
く
う
れ
し
く
て
励
み
に
な
り
ま

す
」。
元
気
い
っ
ぱ
い
の
笑
顔
で
頑
張
る
期

待
の
ル
ー
キ
ー
で
す
。

まちだ吉岡農園まちだ吉岡農園
吉岡節子さん　吉岡節子さん　野津田町野津田町

発酵中の竹チップは麹
こうじ

のような
香りがします

小野路町の竹チップを畑の横
で発酵させます。内部は発酵
熱でホカホカに。ピーク時に
は 60 度まで上がります

竹チップの堆肥で土壌改良中の
ブロッコリー畑。「昨年と比べ
ると甘みが強くなってびっくり
です」

「お客さんとの会話は勉強になりま
す」。イベント会場などに積極的に
出店し、対面販売にも力を入れてい
ます

まち☆ベジ  ファーマーズ file #09 ま
ち
☆
ベ
ジ
が
好
き
過
ぎ
て

ま
ち
☆
ベ
ジ
が
好
き
過
ぎ
て

農
家
に
な
り
ま
し
た

農
家
に
な
り
ま
し
た

た
わ
わ
に
実
る
中
玉
ト
マ
ト

いい香り～♪
いい香り～♪

ま
ち
☆
ベ
ジ
を
　

知
る
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